ANDRESEN COLHEITA 1995 ﬁv
VINHO DO PORTO ANDRESEN

PRODUTOR: J.H. ANDRESEN ENOLOGO: ALVARO VAN ZELLER

FICHA DE APRESENTACAO DO PRODUTO

Audnesen menece sua atengdo como um Yinko do Porte Preméum. (Com wma impressionante imagem de lure ¢ requinte, Hudresen estd definido para se t o
Vinhio Porte de escolha pana 0o couttecedones. Se é wm grande conbecedor de (ollicitas ¢ Tawaies premiados, entio Fudresen é a chave para sen futuno. ss
exportamod para od principacs mercadod deVinto do Ports de todo o mundo, estabelecendo nonos padnses pana o produts ¢ apredentacdo. A wossa wova imagem
candou agitacio wnos cineulod doYinkio do Porte, maie sunfresas vindo wum futune udo muits.

Convido-o a experimentar, foor & mesmo,  udneden Porte. Sé entio sabend o verdadeino siguifcado de "discorniments”.
Cantos Flores doo Santos
INFORMAGOES TECNICAS
Origem: Cima Corgo e Douro Superior
Castas: Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta Amarela, Mourisco Tinto,
Tinta Barroca
Vinificagao: Cubas inox com remontagem automatica  Uvas néo

desengacadas 1 dia de maceragdo pré-fermentativa, 2 dias
de fermentag&o com a beneficiagdo a ocorrer aos 8 °Baumé

Estagio: Primeiros 3 anos em tonéis de carvalho e restante em pipas
de 600 litros até ser engarrafado

NOTAS DE PROVA

Cor: Aloirado com nuances atijoladas

Aroma: Aroma rico de compota de figos e frutos secos, améndoa e
notas fumadas que lhe confere uma complexidade Unica

Paladar: Muito equilibrado, envolve muito bem a boca, nada pesado.

Final de prova: Longo e Gordo.

SUGESTOES DE SERVIGO E LONGEVIDADE

Temperatura
de Consumo: Servir entre 12 e 15° C.
Gastronomia: Fresco, com foie-gras e sobremesas doces — bolo-rei, tortas de
frutos secos, figos secos, chocolates de nozes ou améndoas,
creme queimado, pdo-de-l6 — e a acompanhar alguns queijos
azuis de ovelha ou, simplesmente, como digestivo a t tA1
emperatura ambiente, sozinho ou a acompanhar charutos /\
Potencial de ‘ ] I\_

envelhecimento:  Guardar a garrafa deitada. Nao envelhece em garrafa. Depois
de aberto pode ser consumido durante 1-2 meses sem perder
as suas qualidades.

DETALHES TECNICOS
Teor alcodlico: 19,9% vol.
PH ..
Acucar Residual: ...
Acidez Total: ...

INFORMAGOES LOGISTICAS
Garrafa bordalesa EAN code 5602765003101
Caixa de 6 garrafas ITF code 35602765003102

OUTRAS MARCAS DO PRODUTOR:

Andresen (Ruby, White) Vinho do Porto

Andresen Special Reserve (Tawny, Ruby e White)Vinho do Porto

Andresen 10 YO White Vinho do Porto

Andresen 20 YO White Vinho do Porto

Andresen 40 YO White Vinho do Porto

Andresen Century 10 YO Vinho do Porto

Andresen Royal Choice 20 YO Vinho do Porto

Andresen Very Old 40 YO Vinho do Porto

Andresen LBV Port Vinho do Porto LU S OWI NI

Andresen Vintage Port Vinho do Porto VINHOS DE PORTUGAL

ANDRESEN
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