ANDRESEN COLHEITA 1980

VINHO DO PORTO

PRODUTOR: J.H. ANDRESEN

ENOLOGO: ALVARO VAN ZELLER

Audnesen menece sua atengdo como um Yinko do Ports Preméam. (Com wma impresdionante imagem de luve e neguinte, Audnesen et definido para se toruar o

Veatio Porte de escollia pana 08 coubiccedones. Se é wm grande contiecedon de (Colhectas e Tawaics fo

adas, eatiio Andnesen é a chave para sea futuno. Voo

exportamod para od principacs mercadod deVinto do Ports de todo o mundo, estabelecendo nonos padnses pana o produts ¢ apredentacdo. A wossa wova imagem
candou agitacio wnos cineulod doYinkio do Porte, maie sunfresas vindo wum futune udo muits.

&

FICHA DE APRESENTACAO DO PRODUTO

Final de prova:

tabaco.
Longo e Harmonioso.

SUGESTOES DE SERVIGO E LONGEVIDADE

Temperatura
de Consumo:
Gastronomia:

ambiente.
Potencial de
envelhecimento:

Servir entre 15 e 20° C.

Fresco, com foie-gras e sobremesas doces — bolo-rei, tortas de
frutos secos, doces de ovos, chocolates de nozes ou
améndoas, creme queimado - ou, simplesmente, como
digestivo, sozinho ou a acompanhar charutos, & temperatura

Pronto a ser consumido. Nao envelhece em garrafa

DETALHES TECNICOS

Teor alcodlico: 20,16% vol.
PH ..

Acucar Residual: ...

Acidez Total: ...
INFORMAQ()ES LOGISTICAS

Garrafa bordalesa
Caixa de 6 garrafas

OUTRAS MARCAS DO PRODUTOR:

Andresen (Ruby, White) Vinho do Porto

Andresen Special Reserve (Tawny, Ruby e White)Vinho do Porto
Andresen 10 YO White Vinho do Porto

Andresen 20 YO White Vinho do Porto

Andresen 40 YO White Vinho do Porto

Andresen Century 10 YO Vinho do Porto

Andresen Royal Choice 20 YO Vinho do Porto

EAN code 5602765003064
ITF code  35602765003065

Andresen Very Old 40 YO Vinho do Porto
Andresen LBV Port Vinho do Porto

Andresen Vintage Port Vinho do Porto LU S OWI NI

VINHOS DE PORTUGAL

Avenida da Liberdade n° 15 — 3520-061 Nelas Telf: +351 232 942 153 lusovini@lusovini.com

sidoritle evre ZS DN

ANDRESE

Coticr S

Cantos Flores doo Santos

do-0 a experimentar, for & medmo, Fudresen Ports. S eutdo saberd o verdadecrs siguificado de "dise Z
INFORMACOES TECNICAS
Origem: Cima Corgo e Douro Superior
Castas: Touriga Franca, Tinta Barroca, Tinta Roriz, Bastardo, Touriga
Nacional, Mourisco Tinto
Vinificagao: Em lagares e cubas de cimento Uvas parcialmente F_ ————
desengacadas; 2 dias de fermentagédo; adicdo de 20% de
aguardente vinica a 77 % vol quando o0 mosto atinge os
8 °Baumé
Estagio: 3 anos em tonéis e o restante em pipas de carvalho velho
NOTAS DE PROVA
Cor: Aloirado a aloirado claro
Aroma: Bouquet delicado conjugando frutos secos, mel, notas
balsamicas
Paladar: Muito atractivo, sedoso, fresco para a idade com sugestdes de
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