PEDRA CANCELA
DAO DOC TINTO RESERVA MAGNUM 1500ml 2014

®

PEDRA CANCELA

PRODUTOR: Pedra Cancela Vinhos

ENOLOGIA: Sénia Martins/Jo3o Paulo Gouveia

Um Daio Reserva é, tradicionalmente, um vinho de lote. As uvas Touriga Nacional, Alfrocheiro e Tinta Roriz foram
vinificadas separadamente, juntando-se depois para um estdgio de seis meses em barricas de carvalho francés. E um

perfeito exemplo da intensidade, frescura, equilibrio e elegdncia dos vinhos tintos do Ddo.

FICHA DE APRESENTACAO DO PRODUTO

INFORMACOES TECNICAS

Clima: Continental - Mediterranico

Solo: Granitico - Arenoso, ligeiramente &cido e pobre em nutrientes.

Castas: Touriga Nacional, Alfrocheiro, Tinta Roriz.

Vinificagao: Desengace total, fermentagdo com forte maceragéo em lagar tipico de
granito, com controlo de temperatura a 24° C.

Estagio: 9 meses em barricas de carvalho francés e 2 meses em cave de estagio.

Engarrafamento: 2016

NOTAS DE PROVA

Cor: Tinto vermelho profundo com reflexos purpura.

Aroma: Frutos vermelhos do bosque, toques de tabaco e moca.

Paladar: Aveludado e cheio.

Final de prova:

Complexo e equilibrado

SUGESTOES DE SERVIGO E LONGEVIDADE

Temperatura

de Consumo:
Gastronomia:
Longevidade

Servira 16°C.
Picanha, Bifes do Lombo (Vitela) Grelhado

prevista: Pode ser consumido de imediato ou nos préximos 10 anos, desde
que guardado deitado em local fresco e sombrio.

DETALHES TECNICOS

Teor alcodlico: 13,5% vol.

PH e

Acucar Residual: ===

Acidez Total: ==

INFORMACOES LOGISTICAS

Garrafa borgonha EAN code 5600376950715

Caixa de 6 garrafas ITF code 5600376950711 6

OUTRAS MARCAS DO PRODUTOR:
Pedra Cancela Selegao do Endlogo D&o Tinto
Pedra Cancela Selegao do Endlogo D&o Branco
Pedra Cancela Selegdo do Endlogo Ddo Rosé
Pedra Cancela Eco - Friendly Dao Tinto

Pedra Cancela Malvasia Fina/Encruzado Reserva Ddo Branco

Pedra Cancela Touriga Nacional Dao Tinto
Pedra Cancela Signatura D&o Tinto

Pedra Cancela Signatura Ddo Branco
Espumante Pedra Cancela Bruto
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